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FICHA TE’CNICA ANGELO COIMBRA,S.A.®

Vitaferment®PH
Nutriente da fermentacdo alcodlica, VITAFERMENT®PH favorece a | paTA: 18/02/2021
multiplicagcdo das leveduras e limita os riscos fermentativos. REVISAO: | GN/18-02-2021

VANTAGENS ENOLOGICAS

Formulagdo: fosfato de amodnio (E342) e dicloridrato de tiamina (Vitamina B1).

Vantagens enoldgicas: para assegurar um bom desenvolvimento da fermentacdo alcodlica, é indispensavel
gue as leveduras disponham de elementos nutritivos, necessarios a sua multiplicacdo e ao funcionamento
do metabolismo fermentativo, tais como a tiamina e o azoto assimilavel.

Nem sempre o mosto contém estes elementos em quantidade suficiente, pelo que, é necessario, um aporte
exogeno. VITAFERMENT® permite assegurar a disponibilidade destes nutrientes. A sua utilizacdo, favorece
assim, a multiplicacdo das leveduras em inicio de fermentacgao e limita os riscos fermentativos.

UTILIZAGAO

DOSE DE APLICACAO RECOMENDADA: 10 a 50 g/hl. 10 g/hl aportam 21 mg/| de azoto assimilavel.

Dose maxima legal (regulamentag&o UE): 50 g/hl
(com esta dose, adiciona-se a dose maxima autorizada em tiamina: 60 mg/hl)

MODO DE APLICACAO:

O aporte deve ser fundamentado, em fun¢do da caréncia inicial do mosto. Aportar no momento da
inoculagdo das LSA (ndo misturar as preparacdes) e/ou no primeiro terco da fermentacdo. Adicionar
diretamente no mosto e homogeneizar através de uma remontagem.

Incorporar em duas vezes: a primeira metade, apds a adicdo das leveduras, uma vez dissolvido num pouco
de mosto; a segunda metade, assim que a densidade do mosto baixe 30 pontos, durante uma remontagem
com aeracdo (fazer um ensaio preliminar de exposicdo ao ar).

@ ACONDICIONAMENTO E CONSERVACAO

Saco de 25 kg.
Conservar na embalagem original hermeticamente fechada, em local fresco, apropriado, seco e inodoro.
Respeitar a data de validade inscrita na embalagem. Utilizar rapidamente apds abertura.
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Vitaferment®PH

ESPECIFICACOES

Aspet.o' e Cor : Cristais ilncolores Chumbo <3 mg/kg
Solubilidade em agua Soluvel Mercurio <1 mg/kg
- Arsénio <3 mg/kg
COMPOSICAO Ferro <50mg/kg
- - Cinzas sulfuricas <5g/kg
H3PO4 Entre 71’55’ e 76% Cloretos (expresso em HCI) <1g/kg
NHs — >25%’o Nitratos Auséncia
Cloridrato de tiamina 0,120% Sulfatos (expressos em H2S0a4) <1g/kg
CARACTER DE IDENTIDADE
pH (a 1% - 252C) Entre 7,8 ¢ 8,4

LEGISLAGAO / SEGURANGCA ALIMENTAR

Apto para a elaboracdo de / entrar em contacto com produtos destinados ao consumo humano direto;

Em conformidade com o Regulamento (UE) nr. 2019/934, de 12/03/2019, no que se refere as categorias de
produtos vinicolas, praticas enoldgicas e restricbes que lhes sdo aplicaveis;

Em conformidade com o Regulamento (CE) nr. 491/2009, que estabelece uma organizacdo comum dos
mercados agricolas e disposi¢cdes especificas para certos produtos agricolas (Regulamento «OCM unica») e
cujas modalidades de aplicacdo sdo fixadas pelo Regulamento (CE) nr. 2019/934 para o mercado vinicola;

Em conformidade com as normas e recomendac¢bes do Codex Alimentarius e as regras de higiene e regras
do Estado Francés ao nivel alimentar tanto como aditivo (Regulamento EU 231/2012), como auxiliar
agroalimentar;

Ndo é, nem contém, Organismos Geneticamente Modificados (OGM), assim como ndo é obtido inteira ou
parcialmente, a partir de substratos geneticamente modificados, de acordo com o Regulamento (CE) nr.
1829/2003, n3o sendo, pois, abrangido pelos requisitos de etiquetagem, conforme Regulamento (CE) nr.
1830/2003;

Ndo contém na sua composicdo qualquer substancia alergénia, de acordo com o Regulamento (UE) nr.
1169/2011 do Parlamento Europeu e do Conselho, relativo a prestacdo de informagdo aos consumidores
sobre os géneros alimenticios;

Nao foi submetido a qualquer tipo de tratamento ionizante, nem irradiado;

N&o é proveniente de nanotecnologia, nem contém nanoparticulas.

Esta FT é uma compilagdo de diversos documentos do fornecedor.

Elaborado: SS Aprovado: MC Data: 07/03/2023 Pag. 2/2

Mod.007/4



