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FICHA TECNICA ANGELO COIMBRA

SA-EST.1949
Vinoprotect®
VINOPROTECT® é uma goma de celulose destinada a estabilizagdo [ paATA: 09/11/2023
dos vinhos tranquilos ou efervescentes, face aos riscos de | RpyisAo: GD/09-11-2023

precipita¢ao do bitartarato de potassio.

CARACTERISTICAS DO PRODUTO

FORMULACAO: Solucdo de goma de celulose (Carboximetilcelulose ou CMC) a 50 g/hl — E466
Contém sulfitos (E220).

VANTAGENS ENOLOGICAS: Lamothe-Abiet selecionou uma goma de celulose especifica eficaz, neutra em
gosto e de facil utilizagdo. Este produto especifico para o vinho foi selecionado tendo em conta dois
fatores: GS — Grau de Substituicdo e GP — Grau de Polimerizagdo, parametros que determinam a
viscosidade e a solubilidade do produto em agua. VINOPROTECT® é o melhor compromisso entre estes dois
critérios e a sua capacidade de estabilizar o vinho face aos riscos de precipitacdo tartarica, ao pH e a
temperatura do vinho.

Principio de acdo: Pelo efeito “coloide protetor” VINOPROTECT®, inibe a nucleagdo dos cristais de
bitartarato de potassio e impede o crescimento de microcristais de bitartarato de potassio, prevenindo
assim, as suas precipitagoes.

UTILIZAGCAO

DOSE DE APLICACAO RECOMENDADA:

— De 14 a 20 cl/HI, conforme a instabilidade do vinho.
(As doses mencionadas sdo meramente indicativas; a dose ideal deverd ser determinada através de ensaio
laboratorial ou mediante conselho de um endlogo).

— Dose maxima legal: 40 cl/hl (20 g/hl)

MODO DE APLICACAO:

- VINOPROTECT® apresenta-se em forma liquida (preparac¢do a 5%) para uma utilizagdo mais facil.

- Utilizagdo antes da filtragao final: Introduzir VINOPROTECT® 24 h antes do engarrafamento, em
vinhos colados e pré-filtrados se necessario. Diluir em vinho e adicionar com a ajuda de uma bomba
doseadora durante uma remontagem.

- Utilizagdo apés a filtragao final: Introduzir VINOPROTECT® depois da ultima filtragdo com a ajuda
de uma bomba doseadora. Para os vinhos efervescentes: VINOPROTECT® é aplicado na tiragem ou
no “dégorgement”.

Antes da utilizagdo, consultar V/ endlogo.

PRECAUGOES GERAIS: Aplicar VINOPROTECT® nos vinhos estabilizados em relacdo a proteinas. N3o
aplicar em vinhos estabilizados com lisozima.

Elaborado: SS Aprovado: MC Data: 29/01/2024 Pag. 1/3

Mod.007/5



FT. 003EC01L08/03EC01L37/03EC01L45/14/0124

FICHA TECNICA ANGELO COIMBRA
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Vinoprotect®
ESPECIFICACOES

FISICAS LIMITES
Aspeto e Cor Liquido amarelo muito palido Chumbo <2 mg/kg
QUIMICAS Arsénio <3 mg/kg

Mercurio <1 mg/kg
pH 3,8+0,2 Cadmio <1 mg/kg
pH solugdo a 1% 8,18 Sédio <12,4%
SO 2,0x0,5¢/l Glicolato de Sédio livre <0,4%
Acido Citrico 4g/l Cloreto de Sédio <0,5%
Cinzas (sobre extrato seco) 5a10%
Perda por secagem 1,25%

ACONDICIONAMENTO E CONSERVAGAO

Embalagens de 5 kg (4,9 L) (caixas de 20 kg) e de 20 kg (19,5 L); Contentor de 1025 kg (1000L).
Conservar na embalagem original hermeticamente fechada, em local seco, fresco e inodoro. Respeitar o
prazo de validade inscrito na embalagem. Utilizar rapidamente apds abertura.

% LEGISLACAO / SEGURANGCA ALIMENTAR

CONFORMIDADE REGULAMENTAR

Apto para a elaboracdo de / entrar em contacto com produtos destinados ao consumo humano direto, no
gue concerne ao seu uso regulamentado em enologia;

A aplicacdo deste produto em enologia, cumpre o Regulamento Delegado (UE) 2019/934 da Comissdo, de
12 de marco de 2019, que completa o Regulamento (UE) 1308/2013 do Parlamento Europeu e do
Conselho, no que respeita as zonas viticolas em que o titulo alcoométrico pode ser aumentado, as praticas
enoldgicas autorizadas e as restricoes aplicaveis a producdo e conservacdo dos produtos vitivinicolas, a
percentagem minima de alcool dos subprodutos e a sua eliminagdo, bem como a publicacdo das fichas da
OlV, e suas modifica¢des;

Em conformidade com Regulamento (UE) 231/2012 da Comissdo, de 9 de marco de 2012, que estabelece
especificagdes para os aditivos alimentares enumerados nos anexos |l e Il do Regulamento (CE) 1333/2008
do Parlamento Europeu e do Conselho;

oGM

Ndo é, nem contém, Organismos Geneticamente Modificados (OGM), assim como ndo é obtido inteira ou
parcialmente, a partir de substratos geneticamente modificados, de acordo com o Regulamento (CE)
1829/2003, ndo sendo, pois, abrangido pelos requisitos de etiquetagem, conforme Regulamento (CE)
1830/2003;
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FICHA TECNICA ANGELO COIMBRA

S.A.- EST. 1949
Vinoprotect®

ALERGENIOS

Em conformidade com Regulamento (UE) 1169/2011 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 25 de
outubro de 2011, relativo a prestacdo de informagdo aos consumidores sobre os géneros alimenticios:
contém SO, (2,0 + 0,5 g/l);

IONIZAGAO
Nao foi submetido a qualquer tipo de tratamento ionizante, nem irradiado;

NANOTECNOLOGIA E NANOPARTICULAS
Ndo é proveniente de nanotecnologia, nem contém nanoparticulas.

EMBALAGENS:

E acondicionado em embalagens aptas para contacto alimentar, ndo provenientes de nanotecnologia.

Em conformidade com Regulamento (CE) 1935/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 27 de
outubro de 2004, relativo aos materiais e objetos destinados a entrar em contacto com os alimentos;

Em conformidade com Regulamento (UE) 10/2011 da Comissdo, de 14 de janeiro de 2011, relativo aos
materiais e objetos de matéria plastica destinados a entrar em contacto com os alimentos;

Em conformidade com Lei francesa 2012-1442, de 24 de dezembro de 2012, sobre a suspensao do fabrico,
importacdo, exportacdao e colocacdo no mercado de qualquer embalagem de qualidade alimentar que
contenha bisfenol A - ndo é introduzido bisfenol A nas formulacdes dos produtos de embalagem;

Em conformidade com Diretiva 94/62/CE do Parlamento Europeu e do Conselho, de 20 de dezembro de
1994, relativa a embalagens e residuos de embalagens;

Em conformidade com Diretiva 2008/98/CE do Parlamento Europeu e do Conselho, de 19 de novembro de
2008, relativa aos residuos.

Esta FT é uma compilagdo de diversos documentos do fornecedor.
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