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Oenozym® Red Expression

OENOZYM® RED EXPRESSION é uma nova prepara¢do de enzimas DATA: 19/02/2021

pectoliticas de Aspergillus niger, rica em atividades secundarias. REVISAO: GN/19-02-2021

CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Formulagdo: Preparacdo de enzimas pectoliticas de Aspergillus niger ndo OGM, rica em atividades
secundadrias (arabanases, celulases, hemicelulases).

Vantagens enoldgicas: Utilizada durante a fermentacdo alcodlica, OENOZYM® RED EXPRESSION, permite a
extragdo dos polissacarideos e precursores aromaticos, revelando assim a intensidade do caracter “frutado
fresco “e ressaltando o volume em boca e a dogura dos vinhos tintos. A frescura dos vinhos tintos vé-se
assim, reforcada.

UTILIZAGAO

DOSE DE APLICACAO: 4 a 6 ml/hl em fermentac3o e/ou estagio

MODO DE APLICACAO:

Dissolver a quantidade necessaria em 10 vezes o seu volume de agua, adicionar a massa e homogeneizar na
cuba. Utilizar um recipiente apropriado e inerte. Ndo misturar com a bentonite e evitar o contato direto
com as solucdes sulfurosas. Aplicar o produto diluido nas 6/8 horas seguintes a sua preparacio.

ESPECIFICACOES

FISICAS COMPOSICAO

Aspeto e Cor Liquido castanho Atividade de standardizac3o >200 PLU/g
Matérias Insoluveis Nenhuma Estabilizante Glicerol
Densidade (g/ml) ~1,15

LIMITES MICROBIOLOGICAS

Chumbo <5 mg/kg Toxinas e micotoxinas N3o detetado
Merlc(frio <0,5 mg/kg Germes totais vidveis <5.10% UFC/g
Arsenio <3 mg/kg Coliformes <30 UFC /g
Cadmio <0,5 mg/kg E.coli/25g N3o detetado
Metais pesados <30 mg/kg Salmonelas / 25g N3o detetado
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RESULTADOS EXPERIMENTAIS

OENOZYM’ RED EXPRESSION adicionado na FA a 5 mi/hl
Vinho tinto Pinot Noir, 2020
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OENOZYM" RED EXPRESSION adicionado na FA a 5 mi/hl
Vinho tinto Gamay, 2020
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@ ACONDICIONAMENTO E CONSERVACAO

Embalagem de 1 kg (caixa de 5 x 1 kg).
Conservar na embalagem original, hermeticamente fechada, em local fresco, seco e inodoro.
Respeitar da data de validade inscrita na embalagem. Utilizar rapidamente apds abertura.

LEGISLACAO / SEGURANGCA ALIMENTAR
Apto para a elaboracdo de / entrar em contacto com produtos destinados ao consumo humano direto;

Em conformidade com o Regulamento (UE) nr.2019/934, de 12/03/2019, no que se refere as categorias de
produtos vinicolas, praticas enoldgicas e restricbes que lhes sdo aplicaveis;

Em conformidade com o Regulamento (CE) nr.491/2009, que estabelece uma organizacdo comum dos
mercados agricolas e disposi¢cdes especificas para certos produtos agricolas (Regulamento «OCM unica») e
cujas modalidades de aplicagdo sdo fixadas pelo Regulamento (CE) nr. 2019/934 para o mercado vinicola;

Em conformidade com as normas e recomendac¢bes do Codex Alimentarius e as regras de higiene e regras
do Estado Francés ao nivel alimentar tanto como aditivo (Regulamento EU 231/2012), como auxiliar
agroalimentar;

Em conformidade com Regulamento (CE) nr. 1332/2008, relativo a enzimas alimentares;

Ndo é, nem contém, Organismos Geneticamente Modificados (OGM), assim como ndo é obtido inteira ou
parcialmente, a partir de substratos geneticamente modificados, de acordo com o Regulamento (CE) nr.
1829/2003, ndo sendo, pois, abrangido pelos requisitos de etiquetagem, conforme Regulamento (CE)
nr.1830/2003;

Ndo contém na sua composicdo qualquer substancia alergénia, de acordo com o Regulamento (UE) nr.
1169/2011 do Parlamento Europeu e do Conselho, relativo a prestacdo de informacdo aos consumidores
sobre os géneros alimenticios;

Nao foi submetido a qualquer tipo de tratamento ionizante, nem irradiado;

N3o é proveniente de nanotecnologia, nem contém nanoparticulas.

Esta FT é uma compilagdo de diversos documentos do fornecedor.
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