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FICHA TECNICA
ANGELO COIMBRA

S.A— EST. 1949
Oenoflow® Max

OENOFLOW® MAX é uma preparagio enzimatica liquida, de DATA: 04/07/2023

REVISAO: | GD/04-07-2023

Aspergillus niger e Trichoderma harzanium, rica em atividades

pectinases e glucanase.

CARACTERISTICAS DO PRODUTO

FORMULACAO: formulagdo mista de enzimas pectoliticas de Aspergillus niger e de B-glucanase de
Trichoderma harzanium.

VANTAGENS ENOLOGICAS: OENOFLOW® MAX, pela sua formulagdo rica, em atividades enzimaticas
especificas (pectinase, AG-ll-hidrolase, hemicelulase e B-glucanase), apresenta um amplo espectro de acdo
e uma atividade especifica, nas zonas ramificadas de cadeia péctica (AG-l, AG-Il e AGPs).

Esta hidrélise total, dos polissacarideos em suspensdo, permite uma melhoria consideravel da filtrabilidade
dos vinhos e uma forte reducdo dos problemas de colmatacao.

UTILIZAGCAO

DOSE DE APLICACAO RECOMENDADA: 5 a 10 ml/hl, em fun¢do do tempo antes da filtragdo e a carga em
polissacarideos do vinho. Consultar o endlogo.

MODO DE APLICACAO:

Dissolver a quantidade necessaria em 10 vezes o seu volume de 4gua, adicionar e homogeneizar na cuba.
Utilizar um recipiente apropriado e inerte. Ndo misturar com a bentonite e evitar o contato direto com as
solucgdes sulfurosas. Aplicar o produto diluido nas 6/8 horas seguintes a sua preparagao.

ESPECIFICAGCOES

FISICAS COMPOSICAO

Aspeto e Cor Liquido castanho Estabilizante Glicerol

Matérias Insoluveis Nenhuma

Densidade (g/ml) ~1,15

LIMITES MICROBIOLOGICAS

Chumbo <5 mg/kg Toxinas e micotoxinas N3o detetado

Mercurio < 0,5 mg/kg Germes totais vidveis <5.10* UFC/g

Arsénio <3 mg/kg Coliformes <30 UFC /g

Cadmio < 0,5 mg/kg E.coli/25¢g Nédo detetado

Metais pesados <30 mg/kg Salmonelas /25 g N3o detetado
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@ ACONDICIONAMENTO E CONSERVAGAO

Embalagem de 1 kg (caixa de 5 x 1 kg) e de 5 kg.
Conservar na embalagem original, hermeticamente fechada, em local fresco, seco e inodoro.
Respeitar da data de validade inscrita na embalagem. Utilizar rapidamente apds abertura.

RESULTADOS EXPERIMENTAIS

MELHORIA DA FILTRABILIDADE

Merlot , 2022 — Bordeaux

Dose OENOFLOW® MAX: 10 ml/hl

Tempo de contacto: 3 dias
Vinho tinto Pinot Noir, 2020

@ Testemunho OENOFLOW® MAX
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Testemunho OENOFLOW® MAX
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FICHA TECNICA ANGELO COIMBRA

S.A— EST. 1949
Oenoflow® Max

% LEGISLACAO / SEGURANCA ALIMENTAR

CONFORMIDADE REGULAMENTAR

Apto para a elaboracdo de / entrar em contacto com produtos destinados ao consumo humano direto, no que
concerne ao seu uso regulamentado em enologia;

A aplicacdo deste produto em enologia, cumpre o Regulamento Delegado (UE) 2019/934 da Comissdo, de 12 de margo
de 2019, que completa o Regulamento (UE) 1308/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho, no que respeita as
zonas viticolas em que o titulo alcoométrico pode ser aumentado, as praticas enoldgicas autorizadas e as restrigdes
aplicaveis a producdo e conservacdo dos produtos vitivinicolas, a percentagem minima de alcool dos subprodutos e a
sua eliminagdo, bem como a publicacdo das fichas da OIV, e suas modifica¢ses;

Em conformidade com o Regulamento (CE) 1332/2008 do Parlamento Europeu e do Conselho de 16 de dezembro de
2008, relativo as enzimas alimentares, quando aplicavel;

Em conformidade com Regulamento (UE) 231/2012 da Comissdo, de 9 de margo de 2012, que estabelece
especificacbes para os aditivos alimentares enumerados nos anexos Il e Ill do Regulamento (CE) 1333/2008 do
Parlamento Europeu e do Conselho, quando aplicavel;

OGM

Ndo é, nem contém, Organismos Geneticamente Modificados (OGM), assim como ndo é obtido inteira ou
parcialmente, a partir de substratos geneticamente modificados, de acordo com o Regulamento (CE) 1829/2003, n3o
sendo, pois, abrangido pelos requisitos de etiquetagem, conforme Regulamento (CE) 1830/2003;

ALERGENIOS
Em conformidade com Regulamento (UE) 1169/2011 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 25 de outubro de
2011, relativo a prestacdo de informagdo aos consumidores sobre os géneros alimenticios: ndo contém;

IONIZACAO
N3o foi submetido a qualquer tipo de tratamento ionizante, nem irradiado;

NANOTECNOLOGIA E NANOPARTICULAS
N3o é proveniente de nanotecnologia, nem contém nanoparticulas;

EMBALAGENS

E acondicionado em embalagens aptas para contacto alimentar, ndo provenientes de nanotecnologia;

Em conformidade com Regulamento (CE) 1935/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 27 de outubro de
2004, relativo aos materiais e objetos destinados a entrar em contacto com os alimentos;

Em conformidade com Regulamento (UE) 10/2011 da Comissdo, de 14 de janeiro de 2011, relativo aos materiais e
objetos de matéria plastica destinados a entrar em contacto com os alimentos;

Em conformidade com Lei francesa 2012-1442, de 24 de dezembro de 2012, sobre a suspensdo do fabrico,
importacdo, exportacdo e colocagcdo no mercado de qualquer embalagem de qualidade alimentar que contenha
bisfenol A - ndo é introduzido bisfenol A nas formulag¢des dos produtos de embalagem;

Em conformidade com Diretiva 94/62/CE do Parlamento Europeu e do Conselho, de 20 de dezembro de 1994, relativa
a embalagens e residuos de embalagens;

Em conformidade com Diretiva 2008/98/CE do Parlamento Europeu e do Conselho, de 19 de novembro de 2008,
relativa aos residuos.

Esta FT é uma compilagdo de diversos documentos do fornecedor.
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