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Formulagdao em po de polissacarideos vegetais e de extrato parietal de DATA: 04/01/2023
levedura (manoproteinas) rico em peptideo sapido. Participa na REVISAO: GD/04-01-2023

estabiliza¢ao coloidal.

@ CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Formulagdo: associacdo de polissacarideos vegetais e de extrato parietal de levedura, rico em peptideo sapido.

Vantagens enoldgicas: formulacdo em pd instantaneamente soltvel, MANNO'GOM® preserva a limpidez do
vinho e contribui para a estabilidade coloidal (tartdrica e matéria corante), dos vinhos tintos, brancos e rosés.

A sua formulacdo especifica, envolve os taninos, aportando redondez, dogura e persisténcia em boca,
permitindo ao enélogo, encontrar o melhor equilibrio gustativo, para o seu vinho. A sua a¢do é imediata.

Ndo aumenta o indice de colmatagem dos vinhos bem preparados (IC<50). MANNO 'GOM®, pode adicionar-se

durante todo o estagio, até ao engarrafamento.
(Conforme Codex Enoldgico da OIV e Regulamento (UE) nr. 2019/934.

UTILIZACAO

DOSE DE APLICACAO RECOMENDADA: 5 a 40 g/hl.

(As doses mencionadas, sdo meramente informativas. E aconselhavel efetuar ensaios prévios, para validar a dose ideal de tratamento
para cada vinho).

MODO DE APLICACAO:

Dissolver em 5 a 10 vezes o seu volume de dgua ou vinho e incorporar durante uma remontagem, para
assegurar uma distribuicdo homogénea. Se o vinho estd carregado (IC>50), recomenda-se adicionar
MANNO’'GOM?®, antes da pré-filtracdo para o engarrafamento.

ESPECIFICAC()ES MICROBIOLOGICAS
_ Escherichia Coli Auséncia/25¢g

FISICAS -
Salmonelas Auséncia/25g

Aspeto e cor Micro granulado bege claro

Humidade <8% LIMITES

Cinzas <8% Chumbo <5 mg/kg

Azoto total <50 g/kg Arsénio <3 mg/ kg
Mercurio <1 mg/ kg
Cadmio <1 mg/kg
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RESULTADOS EXPERIMENTAIS

1) EFEITO DE MANNO'GOM® NA FILTRABILIDADE
Estabilidade tartarica e filtrabilidade do vinho, apds tratamento com MANNO'GOM® a 20 g/hl e 40 g/hl

Sauvignon Blanc, 2021 Assemblage Cabernet Sauvignon Merlot, 2020
Os testes de estabilidade tartdrica sdo realizados com um
CheckStab
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@ ACONDICIONAMENTO E CONSERVACAO

Embalagens de 1 kg (caixa de 10 kg).
Conservar na embalagem original hermeticamente fechada, em local fresco, apropriado, seco e inodoro.
Respeitar a data de validade inscrita na embalagem. Utilizar rapidamente apds abertura.

LEGISLAGAO / SEGURANGCA ALIMENTAR

Apto para a elaboragdo de / entrar em contacto com produtos destinados ao consumo humano direto;

Em conformidade com o Regulamento (UE) nr.2019/934, de 12/03/2019, no que se refere as categorias de
produtos vinicolas, praticas enoldgicas e restricbes que lhes sdo aplicaveis;
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Em conformidade com o Regulamento (CE) nr.491/2009, que estabelece uma organizagdo comum dos
mercados agricolas e disposi¢cdes especificas para certos produtos agricolas (Regulamento «OCM Unica») e
cujas modalidades de aplicacdo sdo fixadas pelo Regulamento (CE) nr. 2019/934 para o mercado vinicola;

Em conformidade com as normas e recomendacdes do Codex Alimentarius e as regras de higiene e regras do
Estado Francés ao nivel alimentar tanto como aditivo (Regulamento EU 231/2012), como auxiliar
agroalimentar;

N3do é, nem contém, Organismos Geneticamente Modificados (OGM), assim como ndo é obtido inteira ou
parcialmente, a partir de substratos geneticamente modificados, de acordo com o Regulamento (CE) nr.
1829/2003, nio sendo, pois, abrangido pelos requisitos de etiquetagem, conforme Regulamento (CE)

nr.1830/2003;

Alergénios, de acordo com o Regulamento (UE) nr. 1169/2011 do Parlamento Europeu e do Conselho, relativo
a prestacao de informagdo aos consumidores sobre os géneros alimenticios: ndo contém;

Nao foi submetido a qualquer tipo de tratamento ionizante, nem irradiado;

Ndo é proveniente de nanotecnologia, nem contém nanoparticulas.

Esta FT é uma compilagdo de diversos documentos do fornecedor.
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