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FICHA TECNICA

GreenFine® X-Press

ANGELO COIMBRA,S.A®

GREENFINE® X-PRESS é uma formula elaborada, para REVISAO: 04/05/2021
uma clarificagao eficaz dos mostos brancos e rosados. VERSAO: LG/04-05-2021

Permite um tratamento preventivo e curativo dos carateres
de oxidacdo e de falsos gostos (vegetal, bolor), bem como uma
sedimentac¢do rapida e uma excelente compactac¢ao das borras.

CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Formulagcdo: Mistura de proteinas de ervilha (Pisium sativum), Polivinilpolipirrolidona (E1202),

bentonite célcica e quitina-glucano.

—

UTILIZACAO

DOSE RECOMENDADA: 15 a 100 g/hl

Vantagens enoldgicas: agente de clarificagao estatica e
flotacdo, estabilizacdo e melhoria das propriedades
organoléticas dos mostos brancos, rosados ou tintos
termo-tratados.

Tanto a proteina de ervilha como o PVPP tém excelentes
capacidades para eliminar uma parte dos compostos
fendlicos. A associacdo de proteinas de ervilha e PVPP da
GREENFINE® X-PRESS, permite obter uma agao
completa, para reduzir os compostos fendlicos oxidaveis
(D0320) e oxidados (D0420). Diminui a amargura e os
falsos gostos (vegetal/bolor). A eliminagdo nos mostos
dos elementos indesejdveis, maximiza o potencial
aromatico e permite uma melhor preservacdo dos
aromas no vinho.

GREENFINE® X-PRESS permite uma sedimentacdo répida
e uma excelente compactagdo das borras.

(As doses mencionadas, sio meramente indicativas. A dose ideal serd determinada por ensaios prévios).

Dose maxima (Recomendacdo OIV): 100 g/hl
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FICHA TECNICA ANGELO COIMBRA,5.4°

GreenFine® X-Press

MODO DE APLICACAO:

Diluir em 10 vezes o seu peso de agua morna e incorporar através de uma remontagem para uma
boa homogeneizagdo. GREENFINE® X-PRESS pode aplicar-se em clarificagdo estatica e em flotagao.

RESULTADOS EXPERIMENTAIS

1 - ENSAIO DE COLAGEM EM MOSTO ROSADO
Mosto de rosado de Grenache

RESULTADOS D0420 RESULTADOS D0320
(COR AMARELO) (POLIFENOIS OXIDAVEIS E OXIDADOS)
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FICHA TECNICA ANGELO COIMBRA,5.4°

GreenFine® X-Press

@ ESPECIFICACOES

FISICAS QUIMICAS
Aspeto e cor Pé bege Perda na secagem <12%
_ LIMITES

MICROBIOLOGICAS

Crémio <10 mg/kg
Coliformes <102 UFC/g Cobre < 35 mg/kg
Escherichia Coli Auséncia /g Zinco <50 mg/kg
Microrganismos viaveis <5.10* UFC/g Chumbo <5 mg/kg
Salmonelas Auséncia /25 g Ferro < 280 mg/kg
Leveduras <103 UFC/g
Bolores <103 UFC/g

FT. 03CG28L42/03CG28L47/00/0621

@ ACONDICIONAMENTO E CONSERVACAO

Embalagem de 1 kg (caixa de 10 kg). Saco de 10 kg.
Conservar na embalagem original hermeticamente fechada, em local fresco, apropriado, seco e
inodoro. Respeitar a data de validade inscrita na embalagem. Utilizar rapidamente apds abertura.

LEGISLAGAO / SEGURANGA ALIMENTAR

- Apto para a elaboracdo de e/ou entrar em contacto com produtos destinados ao consumo
humano direto, no que concerne ao seu uso regulamentado em enologia. A aplicagao
deste produto em enologia cumpre o Regulamento (UE) nr. 2019/934 e suas modifica¢Ges,
no que respeita as categorias de produtos vitivinicolas, praticas enoldgicas e restricdes que
Ihes sao aplicaveis;

- Em conformidade com o Regulamento (CE) nr. 491/2009 do Conselho de 25 de maio de
2009 que estabelece uma organizagdo comum dos mercados agricolas e disposi¢cdes
especificas para certos produtos agricolas (Regulamento «OCM dnica») e cujas
modalidades de aplica¢do sdo fixadas pelo Regulamento (UE) nr. 2019/934 para o mercado
vinicola;
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- Em conformidade com as normas e recomendacdes do Codex Alimentarius e as regras de
higiene e regras do Estado Francés ao nivel alimentar, tanto como aditivo (Regulamento UE
231/2012) como auxiliar agroalimentar;

- N&o é, nem contém, Organismos Geneticamente Modificados (OGM), assim como ndo é
obtido inteira ou parcialmente, a partir de substratos geneticamente modificados, de
acordo com o Regulamento (CE) nr. 1829/2003, ndo sendo, pois, abrangido pelos
requisitos de etiquetagem, conforme Regulamento (CE) nr. 1830/2003;

- N3do contém na sua composicdo qualquer substancia alergénia, de acordo com o
Regulamento (UE) nr. 1169/2011 do Parlamento Europeu e do Conselho, relativo a
prestacdo de informacdo aos consumidores sobre os géneros alimenticios;

- Nao foi submetido a qualquer tipo de tratamento ionizante, nem irradiado;

- N&o contém hormonas, nem pesticidas;

- Na&o é proveniente de nanotecnologia, nem contém nanoparticulas.

Esta FT é uma compilagdo de diversos documentos do fornecedor.
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